|| pre-dessert, dessert e piccola pasticceria da
abbinareal menu

INIZIO CORSO: lunedi 9 novembre
2026

durata: 6 ore

Un corso pensato per i professionisti della ristorazione che desiderano impreziosire la fase
conclusiva del menu con dettagli capaci di fare la differenza. Il pre-dessert, dessert e la piccola
pasticceria rappresentano un'importante occasione per stupire gli ospiti, completare il percorso
gastronomico e lasciare un ricordo positivo e distintivo dell’ esperienza vissuta al ristorante.

Durante la lezione, la Pastry Chef Debora Vena illustrera come ideare e realizzare pre-dessert,
dessert petit four e piccole dolcezze da accompagnare al caffe, curandone gusto, equilibrio,
estetica e praticita di servizio. Particolare attenzione sara dedicata agli abbinamenti dei menu
proposti dal ristorante. Un percorso ricco di spunti e tecniche per valorizzare il momento finale
del menu con proposte eleganti, contemporanee e facilmente replicabili nella propria attivita.



Obiettivi:

Fornire ai professionisti della ristorazione le competenze tecniche e
creative per ideare e redlizzare dessert capaci di valorizzare
I’ esperienza dell’ ospite e lasciare un ricordo distintivo del ristorante.
Al termine del corso, i partecipanti saranno in grado di creare
proposte eleganti, equilibrate e facilmente gestibili durante il
servizio, curando gusto, presentazione e organizzazione del lavoro
per elevare la qualita complessiva dell’ offerta gastronomica.

Contenuti:

Verranno realizzae tre linee di dessert in base al menu proposto, una
linea per i menu di carne una per i menu di pesce e una per i menu
vegetariani.

Termini finanziamento:

Il costo del corso e totalmente finanziato dagli Enti Bilaterali Settore
Terziario e Settore Turismo della Provinciadi Vicenzaconil
contributo della Cameradi Commercio di Vicenza, previaverifica
che |’ azienda applichi integralmente i CCNL Terziario, Turismo,
Pubblici Esercizi eil Contratto Integrativo provinciae del terziario e
siainregolacon i versamenti contributivi daameno 18 mes, riferiti
alavoratori full-time o part-time di ameno 20 ore settimanali. Il
contributo della CCIAA di Vicenza é considerato Aiuto di stato e puo
rientrare nel “De Minimis’.

Al fine di garantire I'accesso ai corsi alapluralitadei lavoratori, le
aziende con un numero di dipendenti da 1 a 10 potranno beneficiare
di un numero di corsi annui non superiore a 3.

L'eventuale rinuncia al corso entro 5 giorni dall'avvio o a corso
iniziato senza giustificato motivo potra comportare |'esclusione del
parteci pante da future opportunita formative finanziate dagli Enti
Bilaterali Settore Terziario e Settore Turismo.

Calendario

Lunedi 9 novembre 2026
dalle ore 9.30 alle ore 15.30

Chiusuradelleiscrizioni:
Luned? 2 novembre 2026

Destinatari:

Il corso erivolto ai
professionisti del settore della
ristorazione.

Docenti:

Debora Vena


https://www.universitadelgustovicenza.it/it/docenti/debora-vena

