Lacucina delle stagioni: I'inverno

A INIZIO CORSO: mercoledi 13
= novembre 2024

S e durata: 3 ore
’ Prezzo: 122,00 € (100,00 € + IVA)

Ultimo appuntamento del percorso culinario della "Cucina delle stagioni” dedicato all'inverno. Lo
chef Alberto Basso del Ristorante Trequarti di Grancona, guiderai partecipanti nella preparazione
di alcuni piatti con I'utilizzo di materia prima tipica della stagione invernale, cereali, legumi e
verduredi stagione.

Obiettivi: Calendario

Mercoledi 13 novembre 2024
La lezione permetttera ai partecipanti di realizzare un menu ispirato  dalle ore 19.30 alle ore 22.30
a prodotti invernali, trattati e proposti con originalita e raffinatezza  Chjusuradeleiscrizioni:

dallo chef. Mercoled? 6 novembre

Contenuti: Destinatari:

Il corso é aperto atutti agli

s . . . . . . appassionati di cucina.
Lo chef guiderai partecipanti nellarealizzazione di alcune ricette

utilizzando i prodotti tipici della stagione piu fredda dell'anno.

Docenti:

Alberto Basso


https://www.universitadelgustovicenza.it/it/docenti/alberto-basso

